UNSERE
Schmankerl und Vorspeisen

Unser Metzgerschmalz frisch gerdsteten Roggenkriistchen 6,00 €
Wisperforellentortchen hausgerduchert 14,00 €
Deftige Metzgersiilze als Vorspeise 14,50 € 16,50 €

mit Remouladensauce und Bratkartoffeln.

Winzerhandkise ,,mit Musik* als Vorspeise 7,50 € 11,00 €
Rheingauer Spundekédse mit Brezelchen und Graubrot 10,00 €
saisonale Blattsalate 10,00 €

mit Balsamico Dressing, Tomatenpesto, Pinienkerne und Hartkdseflocken

Unsere Vorspeisenetagere 16,50 €

Wisperforellentortchen, zartes Carpaccio vom Winzerschinken und Ochsenfleisch in

(2,3,7,8,10)

cremiger Frankfurter griiner Sauce

Carpaccioduett 16,50 €
von luftgetrockneten Winzerschinken und Wildsalami mit Rucola

und Parmesankdse """

Gebackener Allgduer Camembert Preiselbeeren und Toastbrot 14,00 €
,,unser Speckflammkuchen 15,50 €

belegt mit Zwiebeln, wiirzigem Speck und geschmolzenem Ofenkdse




UNSERE
SUPPCHEN

Hausgemachte Rinderkraftbriithe mit Markkl68chen **™*

Hokkaido-Kiirbissiippchen

Mit gerosteten Kiirbiskernen und Kerndél aus der Steiermark

2,38

Unser Rheingauer Rieslingsiippchen mit Krauterkrusteln

Ein samtiges Stippchen aus erlesenem Rheingauer Riesling

Kriftige Rinderkraftbriihe mit hausgemachtem Leberknodel® "

7,00 €

10,00 €

9,50 €

8,50 €

Fischsiippchen mit Rouille und Baguette 15,00 € kleine Portion 13,00 €




UNSERE
SALATVARIATIONEN

Als Vorspeise saisonale Blattsalate 10,00 €

frische, Knackige Blattsalate der Saison, mit Balsamico Dressing, aromatischem

Tomaten Pesto, gerosteten Pinienkerne und Hartkdseflocken

Verschiedene Blattsalate 22,00 € kleine Portion 20,00 €
Frische Blattsalate mit cremigem Joghurt-Dressing, nach Wahl veredelt mit zarten
Streifen gebratenen Rinderfilets oder delikatem Wildlachs, abgerundet durch

(7, 10)

knusprigen Krdutertoast...

Unser Winzersalat 22,00 € kleine Portion 20,00 €
Frische Blattsalate an feinem Balsamico-Dressing, kombiniert mit knusprigen

Speckstreifen, Bratkartoffeln, einem goldenen Spiegelei und geréstetem Graubrot.”””




UNSERE
SALAT UND VEGETARISCHEN GERICHTE

Als Vorspeise saisonale Blattsalate
frische, knackige Blattsalate der Saison, mit Balsamico Dressing, aromatischem

Tomaten Pesto, gerdsteten Pinienkerne und Hartkdseflocken 10,00 €

Verschiedene Blattsalate 22,00 € kleine Portion 20,00 €
Frische Blattsalate mit cremigem Joghurt-Dressing, nach Wahl veredelt mit zarten
Streifen gebratenen Rinderfilets oder delikatem Wildlachs, abgerundet durch

knusprigen Krdutertoast...”"

Unser Winzersalat 22,00 € kleine Portion 20,00 €
Frische Blattsalate an feinem Balsamico-Dressing, kombiniert mit knusprigen

2,37)

Speckstreifen, Bratkartoffeln, einem goldenen Spiegelei und gerostetem Graubrot.

Gemiisestrudel 16,00 €

2,38

gefiillt mit frischem Gemiise mit Frankfurter Griiner Sauce

Vogelberger Spinatknodel 19,00 €

(2,3)

mit Rheingauer Riesling-Kdsesauce und Hartkdseflocken

Hunsriicker Bandnudeln mit mediterranem Grillgemiise, 20,00 €

Parmesan und Rauke



UNSERE
FLEISCHSPEZIALITATEN

Péarchen Rheingauer Winzerbratwurst 18,50 €

nach traditioneller Rezeptur, serviert mit geschmorten Zwiebeln, Bratkartoffeln und

2,311, A,CF,GLMO,P)

wiirzigem Apfelrotkraut

Rheingauer Klopse 22,00 € kleine Portion 20,00 €

mit Riesling-Kapernsauce, Reis und Salatteller =»

Rheingauer Klopse a la Goethe 22,00 € kleine Portion 20,00 €

mit Riesling-Krdutersauce, Salzkartoffeln und Salatteller=»

Schweineschnitzel vom Sattelschwein 23,00 € kleine Portion 21,00 €
Knusprig paniertes Schnitzel vom regionalen Sattelschwein, goldbraun gebraten.

Serviert mit knusprigen Pommes Frites und einem frischen, bunt gemischten Salat.

Unser Frankfurter Schnitzel 25,00 € kleine Portion 23,00 €

mit griiner Sauce Bratkartoffeln und Gurkensalat:

Jagerschnitzel vom Sattelschwein 26,50 € kleine Portion 24,50 €
Zartes Schnitzel vom Sattelschwein, in einer herzhaften Pilzrahmsofe serviert. Dazu

(2,3, ACF.GLMN

reichen wir knusprige Pommes Frites und einen knackig-frischen Salatteller

Kalbs Wiener Schnitzel 30,00 € kleine Portion 28,50 €
mit Bratkartoffeln und Gurkensalat:-»




UNSERE
FLEISCHSPEZIALITATEN

warmes Ochsenfleisch vom Weideochsen 22,00 € kleine Portion 20,00 €
mit Frankfurter Griiner Sauce und Bratkartoffeln ©”

Zarter Tafelspitz vom Vogelsberger Rind 26,00 € kleine Portion 24,00 €

(2,38 4,CF,GLMOP)

mit MeerrettichsofSe, feinem Wirsinggemiise und Salzkartoffeln.

Medaillons vom Sattelschwein 29,50 € kleine Portion 27,50 €

2,38 4,CF.GLM,OP)

in einer cremigen SahnesofSe, knusprige Bauernrosti und einen Salatteller

Rehbraten aus Rheingauer Jagd 30,00 € kleine Portion 28,00 €
Zart geschmorter Rehbraten aus heimischer Jagd, serviert mit fluffigen
Kartoffelklofichen und wiirzigem Apfelrotkohl ©*" """

Zartes Rumpsteak vom Weideochsen 37,00 €
nach Wunsch mit gebratenen Zwiebeln oder feiner Krdiuterbutter,

8,4,C,GLMO.P)

goldgelbe Pommes Frites und gemischten Salat.

Pfeffersteak vom Weideochsen 37,00 €

Aromatisch gewiirztes Steak vom Weideochsen, serviert in krdftiger Pfeffersofe. Dazu

2,3, 4CGLMOP)

reichen wir knusprige Kroketten und einen frischen, gemischten Salatteller.

Steak vom Weideochsen 37,00 €

Feines Steak vom Weideochsen, auf einem Bett aus frischem Rucola angerichtet, mit
nativem Olivendl, Kirschtomaten und gerdsteten Pinienkernen und Bratkartoffeln.




UNSERE
FISCHSPEZIALITATEN

Unser Fischsilippchen mit Rouille und Baguette 15,00 € kleine Portion 13,00 €

Wildlachslasagne an Krustentiersauce 22,00 €
Zarte Schichten von hausgemachter Pasta, gefiillt mit edlem Wildlachs und frischem

Spinat, sanft tiberbacken und serviert mit einer aromatischen Krustentiersauce. """

Fangfrische Forelle von der Wisper 28,50 €

Aus unserem Bassin. Zubereitet ,, Miillerin *“ mit zarter Butterkruste oder klassisch
., Blau* mit Salzkartoffeln und Salatteller

Kabeljaufilet aus Islands Gewisser 29,00 € kleine Portion 27,00 €
Zartes Filet vom Island-Kabeljau, gediinstet oder goldbraun gebraten auf einer feinen
Senfsofe, Salzkartoffeln und Salatteller.”””

Schottisches Wildlachsfilet 31,00 € kleine Portion 29,00 €
Wildlachsfilet aus den Gewdssern Schottlands, gebettet auf Blattspinat und

iiberbacken mit cremiger Sauce Béarnaise und Reis.””




ETWAS SUSSES
DANACH

Creme Brulée 10,00 €
Fein abgeschmeckte, samtige Eicreme, mit goldbraunem Rohrzucker iiberkrustet und

l 238

flambiert. Zart, aromatisch und mit einem Hauch von Karamel

Hausgemachtes Krokantparfait 11,00 €
Cremig-nussiges Krokantparfait, liebevoll von Hand zubereitet und serviert mit

23,811

fruchtigem Frauensteiner Kirschkompott.

Warmes Schokoladenkiichlein 11,00 €
Zart schmelzender Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern, begleitet von cremigem

2,3,811)

Vanilleeis und einem aromatischen Beerenragout.

Dazu empfehlen wir eine unserer Kaffeezubereitungen, zum Beispiel
Espresso Affogato — die Symbiose von Eis und Espresso 7,00 €
Ein heifier, frisch gebriihter Espresso, der iiber eine Kugel feinster Vanilleeiscreme

gegossen wird.






